
Spe ci al Tul si Menu’s

3 Cour se Ve ge ta ri an Menu/ 3 Gang en Ve ge ta risch Menu
€ 35 Per per son  (Mi ni mum 2 Per sons)

Star ters / Voor ge rech ten:
To ma to Soup / Dal Soup / Sa mo sa / Oni on Bha jee

Main Cour se / Hoofd ge rech ten:
•Saag Pa neer / Pa neer Jal fre zi  / Mix Veg Cur ry 

•Dal Makhni 
•Rice + Nan + Sa lad + Rai ta

Des sert / Na ge rech ten:
Gu lab Ja mun / Kheer / Kul fi Pist ache / Mango

3 Cour se Non-Ve ge ta ri an Menu / 3 Gang en Non-Ve ge ta risch Menu
€ 40.00 Per per son  (Mi ni mum 2 Per sons)

Star ters / Voor ge rech ten:
Chic ken Tik ka / Hot wings / Sa mo sa

Main Cour se / Hoofd ge rech ten:
•Chic ken Tik ka Ma sa la / But ter Chic ken / 

Lamb Jal fre zi / Chic ken Jal fre zi
•Dal Makhni

•Rice + Nan + Sa lad + Rai ta

Des sert / Na ge rech ten:
Gu lab Ja mun / Kheer / Kul fi Pist ache / Mango

Menu for 4 Per sons / Menu voor 4 Per so nen € 175

Star ters / Voor ge rech ten:
Aloo Tik ki + Sa mo sa + Chic ken Tik ka + Amrits ari Fish

Main Cour se / Hoofd ge rech ten:
•Mixed Grill + Ma lai Tik ka + But ter Chic ken + Pa neer Jal fre zi

•Dal Makhni + Rice + Nan + Sa lad + Rai ta

Des sert / Na ge rech ten:
Gu lab Ja mun / Kheer / Kul fi Pist ache / Mango



Menu for 6 Per sons
Menu voor 6 Per so nen

€ 240

Star ters / Voor ge rech ten:
Aloo Pap di Chat + Oni on Bha jee + Ma lai Tik ka +

Amrits ari Fish + Chic ken Wings + Chic ken Pa ko ra 

Main Cour se / Hoofd ge rech ten:
Tan doori Seekh Ke bab + Tan doori Tang ri Ke bab + Saag Pa neer

+ But ter Chic ken + Lamb Jhalf re zi +Pa neer But ter Ma sa la 
Dal Makhni + Rice + Nan + Sa lad + Rai ta 

Des sert / Na ge rech ten:
Kheer + Gu lab Ja mun 

Kul fi Mango + Kul fi Pist ache
Va nil la ijs + Cho co la de ijs

Menu for 10 Per sons
Menu voor 10 Per so nen

€ 470

Star ters / Voor ge rech ten:
Amrits ari Fish + Hara Bha ra Ke bab + Aloo Tik ki + Anjeer Ke Ke bab + 
Resh mi Tik ka + Luc kno wi Seekh Ke bab + Mut ton Gu la fi + Pani Puri

Acha ri Soya Chap + Spi cy Bhel Puri 

Main Cour se / Hoofd ge rech ten:
2 But ter Chic ken + 2 Lamb Ro gan Josh + 2 Fish Ma sa la +

2 Tul si Pa neer Tik ka + 2 Mix grill + 2 Dal Makhni +
Rice + Nan + Gar lic Nan + Sa lad + Rai ta 

Des sert / Na ge rech ten:
Kheer + Mango ice cre am + Pist achio ice cre am +

Ga jer ka Hal wa + Ras ma lai



Menu for 20 Per sons
Menu voor 20 Per so nen

€ 990,-

Star ters / Voor ge rech ten:
3 Pani Puri + 4 Seekh Ke bab +

4 Tul si Pa neer Tik ka + 4 Chic ken 65 +
4 Gobi Pa ko ra + 4 Spi cy Chic ken Wings

Main Cour se / Hoofd ge rech ten:
4 But ter Chic ken + 4 Lamb Kar ahi + 3 Fish Tik ka Tan doori +

4 Pa neer Tik ka La bab dar + 3 Subz Di wa ni Han di +
3 chic ken Bal ti + 2 Dal Makhni +

Rice + 5 Nan + 5 Gar lic Nan + 5 But ter Nan +
5 Roti + Sa lad + Rai ta 

Des sert / Na ge rech ten:
4 Ga jer ka Hal wa + 4 Gu lab Ja mun + 4 Kheer +

Kul fi Pist achio + 4 Va nil la ice cre am

Chil dren Menu
Kin der Menu

€ 22,50 Per per son

Star ters / Voor ge rech ten:
Fri tes / To ma to Soup

Main Cour se / Hoofd ge rech ten:
•But ter Chic ken + Rice + But ter Nan

Des sert / Na ge rech ten:
Kheer



Tul si Spe ci al Thali’s

VEG THALI € 35.00 Per per son
Hara Bara Ka bab + Pa neer But ter Ma sa la +

Bart ha + Dal Makhni + Mix Veg. +
Rice + Nan + Sa lad + Rai ta +

Gu lab Ja mun

NON VEG CHICKEN THALI
NIET VEGENTISCHE KIP THALI

€ 40.00 Per per son
Resh mi Tik ka + But ter Chic ken  +

Chic ken Tik ka Ma sa la + Chic ken Ma dras +
Dal Makhni + Rice + Nan + Sa lad + Rai ta +

Ras ma lai

NON VEG LAMB THALI
NIET VEGENTISCHE LAMS THALI

€ 45.00 Per per son
Mut ton Seekh Ka bab  + Lamb Ro gan Josh +

Lamb Kar ahi + Lamb Jal fre zi +
Dal Makhni + Rice + Nan + Sa lad + Rai ta +

Ga jar Ka Hal wa



VOORGERECHTEN / STARTERS
Alle voor ge rech ten wor den ge ser veerd met sau zen.

All star ters are ser ved with sau ces.

1. MASALA PAPAD **  € 3.50
Cris py fried thin bread pre pa red from Indi an len tils with spi ces.
Kro kant ge fri tuurd flin ter dun Indi aas be reidt uit lin zen met krui den.

2.  SAMOSA VEG * € 6.00
with a ve ge ta ble blend, oni ons and po ta toes in dough. 
met een groen te me lange, uien en aard ap pe len in deeg.

3.  ONION BHAJI *  € 6.00
Tas ty small oni on balls tied to ge ther with lightly spi ced gram flour bat ter.
Sma ke lij ke klei ne bal letjes ui sa meng ebon den met licht ge kruid.
kik ker erw ten meel  be slag.

4.   ALOO PAPDI CHAAT **     € 8.00
Pap di chaat is very spe ci al and po pu lar Indi an street food whe re Pap di's
are lightly spi ced crac kers which are ge ne ral ly deep fried or ba ked
and mixed with po ta toes, curd, chut neys and Indi an spi ces.
Pap di chaat is heel bij zon de re en po pu lai re Indi a se straat eten, waar Pap di's
licht ge kruid crac kers die over het al ge meen wor den ge fri tuurd of ge bak ken
en ver mengd met aard ap pels, kwark, chut neys en Indi a se krui den.

5. MALAI TIKKA * €11.50
Gril led chic ken with cre am and spe ci al spi ces.
Geg ril de kip met room en spe ci a le krui den.

6. DAHI BHALLA * €11.00
Made of fried len til balls ser ved with you gurt and some chut neys.
Ge maakt van ge bak ken lin zen bal letjes ge ser veerd met yog hurt en saus.

7. ALOO TIKKI ** € 8.00
Spi cy po ta to ca kes co a ted in a chick pea bat ter cre a ting a
de li ci ous litt le snack (Most po pu lar Indi an street food).
Spi cy aard ap pel pof fer tjes ge co at in een kik ker erw ten be slag cre ëren
van een heer lij ke klei ne snack (Meest po pu lai re Indi a se straat eten).

8. TIKKA HARIYALI ** €11.00
Bo ne less chic ken pie ces in green pas te of mint,
co ri an der, spin ach and fe nug reek le a ves.
Kip stuk jes zon der been in groe ne pas ta met
munt, ko ri an der, spi na zie en fe ne griek bla de ren.

9. MUTTON SEEKH KEBAB * € 11.00
Ma ri na ted ten der min ced lamb fla vo red with Indi an Spi ces, ging er,
gar lic and green pep pers, rol led around a ske wer and gril led in the Tan door.
Ge ma ri neerd lams ge hakt op smaak ge bracht met Indi a se krui den, gem ber,
knof look en groe ne pe pers, ge rold om een spies en ge grild in de Tan door.

10.  SPICY CHICKEN WINGS*** € 8.00
Hot gril led chic ken wings.
Hete ge gril de kip pen vleu gels.

11.  CHICKEN TIKKA ** € 8.50
Gril led pie ces of chic ken breast se a so ned with a gent le gar lic
ma ri na de and Indi an spi ces, cook ed in the Tan door.
Geg ril de stuk jes kip fi let ge kruid met een zach te knof look
ma ri na de en Indi a se spe ce rij en, be reid in de Tan door.



VOORGERECHTEN / STARTERS

12. HARA BHARA KEBAB ** € 8.50
Steam or boi led po ta toes mixed with peas,
chop ped spin ach & green chil li pas te and deep fried.
Ges toomd of ge kook te aard ap pe len ge mend met
erw ten, spi na zie en groe ne pe pers en ge bak ken.

13. TANGRI KEBAB ** 3 PCS. € 11.00
Chic ken drum sticks in a ma ri na ti on of gar lic,
ging er, tur me ric and Indi an spi ces and gril led. 
Kip pen drum stick ge ma ri neerd met knof look,
gem ber, cur cu ma en Indi a se krui den en ge grild.

14.  GOBI PAKORA * € 7.00
Deep fried pie ces of cau lif lo wer ma ri na ted in mild ly spi ced gram flour.
Gef ri tuur de stuk jes bloem kool ge ma ri neerd in mild ge kruid kik ker erw ten meel.

15. PANEER PAKORA* € 7.50
Deep fried pie ces of Indi an chee se (pa neer) ma ri na ted in mild ly spi ced gram flour.
Gef ri tuur de stuk jes Indi a se kaas ge ma ri neerd in mild ge kruid kik ker erw ten meel.

16. CHICKEN PAKORA* € 7.50
Deep fried pie ces of chic ken ma ri na ted in mild ly spi ced gram flour.
Gef ri tuur de stuk jes kip ge ma ri neerd in mild ge kruid kik ker erw ten meel.

17. PRAWN PAKORA* 4 PCS. € 11.00
Deep fried pie ces of prawns ma ri na ted in mild ly spi ced gram flour.
Gef ri tuur de stuk jes gar na len ge ma ri neerd in mild ge krui de gram bloem.

18. AMRITSARI FISH ** € 9.00
Pie ces of se a so ned fish fried with Spe ci al Indi an spi ces.
Stuk jes vis ge fri tuurd  spe ci aal Indi a se krui den.

19. SEEKH KEBAB  ** € 8.50
Ma ri na ted ten der min ced chic ken fla vo red with Indi an Spi ces, ging er,
gar lic and green pep pers, rol led around a ske wer and gril led in the Tan door.
Ge ma ri neerd kip ge hakt op smaak ge bracht met Indi a se krui den, gem ber,
knof look en groe ne pe pers, ge rold om een spies en ge grild in de Tan door.

20. TULSI MIX STARTERS (Chef’s spe ci a li ty)* Veg/Non Veg) €18.00
Spe ci al as sor ti ment of star ters, se lec ted by our chef.
Een spe ci aal as sor ti ment van voor ge rech ten ge se lec teerd door onze chef-kok.

21. PANI PURI/ GOLGAPPAS ** € 7.50
Cris py hol low pas try fil led with sweet, spi cy, tangy jui ce
and chut neys (Most  Po pu lar Indi an Street food).
Kro kant hol le bla der deeg ge vuld met zoe te, krui di ge, pit tig sap
en chut neys (Po pu lair ste Indisch voed sel van de straat).

22. BHEL PURI *** €10.00
Very po pu lar mum bai street food snack made with puf fed rice,
puri boi led pe a nuts, oni ons and chut ney
Zeer po pu lai re straat voed sels nack in Mum bai, ge maakt met ge pof te rijst,
 ge kook te puri pin da's, uien en chut ney

23. CAJUN SPICE POTATO ** €11.00
A de li ci ous ap pe ti zer re ci pe whe re chris py fried po ta to are top ped
with a cre a my and spi cy may on nai se ba sed
Een heer lijk ape ri tief re cept waar bij kro kant ge bak ken aard ap pel
wordt ge gar neerd met een ro mi ge en pit ti ge may o nai se



VOORGERECHTEN / STARTERS

24. KURKURI BHINDI * €12.00
A spi cy tas ty and super cris py fries made with okra, gram flour and spi ces.
Een pit ti ge lek ke re en su per kro kan te friet ge maakt met okra, gram meel en kruiden.

26. PALAK PAKORA * € 8,00
De li ci ous Indi an spin ach frit ters made with spin ach le a ves,
gram flour, spi ces and herbs.
Heer lij ke Indi a se spi na zie beig nets ge maakt met spi na zie bla de ren,
gram meel, spe ce rij en en krui den

27. BUTTER GARLIC PRAWNS €13.00
Fried prawns cook ed with but ter, gar lic. Fi nis hed with le mon.
Ge bak ken gar na len ge kookt met bo ter, knof look. Afge werkt met ci troen.

28. TULSI PANEER TIKKA €11.00
Cot ta ge chee se ma ri na ted with ba sil pes to, yog hurt and hand poun ded spi ce.
Indi a se kaas ge ma ri neerd met ba si li cum pes to, yog hurt en hand ge ma len krui den.

29. PESHAWARI PANEER TIKKA €11.00
Cot ta ge chee se made with the lip-smac king cas hew pas te, yog hurt
and the aro ma of fe nug reeks leaf ma kes it an ex cel lent fla vour.
Indi a se kaas ge maakt met de lip-sma ken de cas hew pas ta, yog hurt
en het aro ma van fe ne griek blad maakt het een uit ste ken de smaak.

30. KANDAHAR PANEER TIKKA € 12.00
Cot ta ge chee se ma ri na te in po meg ra na te jui ce, red chil li pow der,
yog hurt and hand poun ded spi ce.
Indi a se kaas ge ma ri neerd in gra naat ap pel sap, rode chi li poe der,
yog hurt en hand ge ma len krui den.

31. SARSON KA PHOOL € 11.00
Made with the broc co li ma ri na ted with Greek yog hurt,
yel low mus tard pas te, in fu sed hand poun ded spi ce.
Ge maakt met de broc co li ge ma ri neerd met Griek se yog hurt,
gele mos terd pas ta, doord renkt met de hand ge stamp te krui den.

32. SOYA MALAI CHAP €11.00
Ma ri na ted cas hew nut and chee se pas te soya chap,
chef choi ce spi ce cook ed in clay oven.
Ge ma ri neer de cas hew no ten en kaas pas ta soja chap,
chef-kok keu ze krui den ge kookt in klei-oven.

33. ACHARI SOYA CHAP € 11.00
Soya chap ma ri na ted with yog hurt, pick le pulp and Indi an 
spi ces cook ed in clay oven.
Soja chap ge ma ri neerd met yog hurt, au gurk pulp en 
Indi a se krui den ge kookt in klei-oven.

34. BHARWAN TANDOORI KHUMB € 11.00
But ton Mush room ma ri na ted with yog hurt, spi ces and stuf fed
with chee se cook ed in clay oven.
Cham pig nons ge ma ri neerd met yog hurt, krui den en ge vuld
met kaas ge kookt in de klei-oven.

35. ALOO KI NAZAKAT € 11.00
Aloo Na za kat is a Tan doori star ter dish whe re cris py fried po ta to shells
are fil led with a cot ta ge chee se and po ta to mix tu re, ma ri na ted in a
yog hurt sau ce and ba ked in clay oven.
Aloo Na za kat is een Tan doori voor ge recht waar bij kro kant ge bak ken
aard ap pel schel pen wor den ge vuld met een Indi a se kaas-aard ap pel meng sel,
ge ma ri neerd in een yog hurts aus en ge bak ken in de klei-oven.



VOORGERECHTEN / STARTERS

36. MOMOS VEG. 4 PCS. € 11.00
Tra di tio neel Ne pa lees ge stoom de/ge bak ken dum plings
ge vuld met ge krui de groen ten.
Tra di ti o nal Ne pa le se ste a med/fried dum plings fil led with spi ced ve ge ta bles.

37. MOMO LAMB/CHICKEN 4 PCS. € 12.00
Tra di tio neel Ne pa lees ge stoom de/ge bak ken dum plings
ge vuld met ge krui de kip/lams ge hakt.
Tra di ti o nal Ne pa le se ste a med/fried dum plings filled
with se a so ned chic ken/lamb min ce.

38. PAPAD CHOORA € 8.50
Fried pa pad with brown oni on and Indi an spi ce.
Gef ri tuur de pa pad met brui ne ui en Indi a se krui den.

39. AFGHANI KALMI TANGDI 3 PCS. € 12.00
Kal mi Ke bab is a de li ci ous Ke bab from the Mughlai cui si ne, ma ri na ted
with spi ces and yog hurt. Ser ve the star ter along with mint re lish.
Kal mi Ke bab is een heer lij ke Ke bab uit de Mughlai keu ken, ge ma ri neerd
met krui den en yog hurt. Ser veer het voor ge recht sa men met munt smaak.

40. BHATTI KA CHUZA € 12.00
Bhat ti ka Chu za is Baby chic ken, ma ri na ted in ro a sted oni on and
cas hew pas te with yog hurt and hand pound fla vour ful spi ces.
Bhat ti ka Chu za is ba by kip, ge ma ri neerd in ge roos ter de ui en
cas hew pas ta met yog hurt en smaak vol le krui den.

41. MURG RESHMI TIKKA € 11.00
Chic ken Resh mi tik ka is made with pie ces of bo ne less chic ken breast, ma ri na ted
in jui cy mix tu re of curd, cre am, cas hew nuts and spi ces and cook ed in clay oven.
Chic ken Resh mi tik ka is ge maakt met stuk jes kip fi let, ge ma ri neerd in een sap pig
meng sel van yog hurt, room, cas hew no ten en krui den en ge kookt in de klei-oven.

42. RAWAL PINDI MURG € 11.00
Ra wal Pin di Murg made with chic ken, who le spi ces and fresh to ma toes
cook ed with pure ghee it's be long to Pa ki stan.
Ra wal Pin di Murg ge maakt met kip, hele krui den en ver se to ma ten
ge kookt met pure ghee, het is van Pa ki stan.

43. LUCKNOWI SEEKH KEBAB € 11.00
Lamb min ce ni ce ly mix with Indi an spi ces cook ed in clay oven.
Lams ge hakt mooi ver mengd met Indi a se krui den ge kookt in de klei o ven.

44. GILLAFI SEEKH KEBAB € 11.00
Chic ken min ced rol led on ske wers co a ted with chop ped cap si cum,
oni on, to ma to and cook ed in tand oor
Kip ge hakt ge rold op spies jes be dekt met ge hak te pa pri ka,
ui, to maat en ge kookt in tandoor

45. BOTI AND RED WINE TIKKA € 14.00
Baby lamb, pep pers, ga ram ,ma sa la, ca ra way seeds and mer lot wine
Ba by lams vlees, pa pri ka, ga ram, ma sa la, kar wij zaad en mer lot wijn

46. CHICKEN 65 € 11.00
Bo ne less pie ces of chic ken breast ma ri na ted with salt, pep per, degi mirch,
ging er gar lic pas te, starch, red chil li pas te, cur ry le a ves, deep fried
Stuk jes kip fi let ge ma ri neerd met zout, pe per, degi mirch, gem ber,
knof look pas ta, zet meel, rode chi li pas ta, cur ry bla de ren, ge fri tuurd



VOORGERECHTEN / STARTERS

47. FISH FINGER WITH TARTER SAUCE € 12.00
Thin pie ces of fish fil let, ma ri na ted with salt, le mon, ore ga no, black pep per,
bread crumbs, co a ting and deep fried ser ved with tar tar sau ce
(con di ma te made may on nai se, chop ped pick els, ca pers and herbs.
Dun ne stuk jes vis fi let, ge ma ri neerd met zout, ci troen, ore ga no, zwar te pe per,
pa neer meel, co a ting en ge fri tuurd ge ser veerd met tar taar saus (con di ma te
made may o nai se, fijng ehak te au gur ken, kappertjes en kruiden.

CHAAT STORY
48. RAJESTANI MIRCH CHAAT **** € 11.00

Fresh big size slit green chil li, ma ri na ted with beng al gram, salt, kuti mirch,
ging er gar lic pas te, deep fried and ser ved with sprink el of fresh chop ped oni on,
to ma to, green chil li, co ri an der le a ves, lay e ring of yog hurt and so aunth chut ney
Ver se gro te ge sne den groe ne chi li pe per, ge ma ri neerd met beng aal se gram, zout,
kuti mirch, gem ber knof look pas ta, ge fri tuurd en ge ser veerd met vers ge sne den ui,
to maat, groe ne pe per, ko ri an der blad, laag jes yoghurt en soaunth chutney

49. CRISPY PALAK PATTA CHAAT ** € 11.00
Fresh leaf of spin ach, ma ri na ted with beng al gram, salt, tur me ric, green chil li,
ging er gar lic pas te, deep fried and ser ved with sprink le of chaat ma sa la
Vers spi na ziebladeren, ge ma ri neerd met Beng aals gram, zout, kur ku ma,
groe ne pe per, gem ber-knof look pas ta, ge fri tuurd en ge ser veerd met chaat masala

50. CHATPATE BHUNE ALOO CHAAT ** € 11.00
Half baby po ta to boiled in salt, tur me ric wa ter, deep fried, ser ved with sprink le
of chaat ma sa la, degi mirch, fresh co ri an der, plain yog hurt, saunt chut ney and
chop ped oni on and to ma to
Half ba by aar dap pel Kook in zout, kur ku ma wa ter, ge fri tuurd, ge ser veerd met
chaat ma sa la, deg gi mirch, ver se ko ri an der, yog hurt, saunth chut ney en
ge snip per de ui en to maat

51.  CHICKEN CHAAT * € 8.50
Ro a sted bo ne less chic ken pre pa red with Indi an spi ces, sweet/sour spi ced.
Ge roos terd stuk jes kip fi let met Indi a se krui den, zoet/zuur ge kruid.

52.  JHINGA CHAAT * € 12.00
Fried Prawns pre pa red with Indi an spi ces, sweet/sour spi ced.
Ge bak ken gar na len met Indi a se krui den, zoet/zuur ge kruid.

53. SAMOSA CHAAT € 12.00
Sa mo sa ser ved with chick pe as, sprink le of chaat ma sa la, degi mirch, fresh
co ri an der, plain yog hurt, saunt chut ney and chop ped oni on and to ma to
Sa mo sa ge ser veerd met kik ker erw ten, chaat ma sa la, deg gi mirch,
ver se ko ri an der, yog hurt, saunth chut ney en
ge snip per de ui en to maat

SOEPEN / SOUPS
54. DAAL SOUP * Len til soup / Lin zen soep € 5.50

55. MULIGATAWNY SOUP* € 6.00
Chic ken soup with len tils / Kip pen soep met lin zen 

56. CHICKEN SOUP * Chic ken soup / Kip pen soep € 6.00

57. TOMATO SOUP * To ma to Soup / To ma ten soep € 5.50

58. PRAWN SOUP * € 6.00
Shrimps Soup / Gar na len soep

59. MUSHROOM SOUP * € 6.00
Mush room Soup / Cham pig non soep



TANDOORI GERECHTEN/TANDOORI DISHES
UIT DE KLEI OVEN / FROM THE CLAY OVEN

All Tan doori dis hes are ser ved with rice and spe ci al Cha na cur ry.
Alle Tan doori ge rech ten wor den ge ser veerd met rijst en spe ci aal Cha na cur ry.

60. MALAI TIKKA (Chef’s Spe ci a li ty) €23.00
Gril led chic ken with cre am and spe ci al spi ces.
Geg ril de kip met room en spe ci a le krui den.

61. TIKKA HARIYALI €22.00
Gril led chic ken with mint and spe ci al spi ces.
Geg ril de kip met munt en spe ci a le krui den.

62. MUTTON SEEKH KEBAB €22.00
Ma ri na ted ten der min ced lamb fla vo red with Indi an Spi ces,
ging er, gar lic and green pep pers, rol led around a ske wer
and gril led in the Tan door.
Ge ma ri neerd lams ge hakt op smaak ge bracht met
Indi a se krui den, gem ber, knof look en groe ne pe pers,
ge rold om een spies en ge grild in de Tan door.

63. MIXED GRILL (Chef’s Spe ci a li ty) ** €25.00
A spe ci al com bi na ti on of dif fe rent Tan doori grill dis hes (Tan doori
Chic ken, Seekh Ke bab, Lamb Chop and Chic ken Tik ka).
Een spe ci a le com bi na tie van ver schil len de Tan doori grillge rech ten 
(Tan doori Chic ken, Seekh Ke bab, Lams Chop en Chic ken Tik ka).

64. TANDOORI CHICKEN** €19.00
Spi ced ma ri na ted chic ken, ro a sted in the Tan door (Clay oven).
Ge kruid ge ma ri neer de kip, ge roos terd in de Tan door (klei oven).

65. CHICKEN TIKKA TANDOORI** €20.00
Chic ken breast ma ri na ted in Indi an spi ces, ro a sted in the Tan door.
Kip fi let ge ma ri neerd in Indi a se spe ce rij en, ge roos terd in de Tan door.

66. GARLIC CHICKEN TIKKA** €20.00
Chic ken breast ma ri na ted with a gar lic sau ce
and Indi an spi ces, gril led in the Tan door.
Kip fi let ge ma ri neerd met een knof look saus
en Indi a se spe ce rij en, ge grild in de Tan door.

67. TANDOORI LAMB TIKKA ** €21.00
Pie ces of lamb ma ri na ted in yo gurt and tra di ti o nal
spe ci al Tan doori spi ces, ro a sted in the Tan door.
Stuk jes lams fi let ge ma ri neerd in yog hurt en tra di ti o ne le
spe ci aal Tan doori spe ce rij en, ge roos terd in de Tan door.

68. TANDOORI PANEER TIKKA ** €21.00
Spi ced ma ri na ted ho me ma de cot ta ge chee se, ro a sted in the Tan door.
Ge kruid ge ma ri neer de zelf ge maak te Indi a se kaas, ge roos terd in de Tan door.

69. TANDOORI PANEER HARIYALI TIKKA €21.00
Gril led ho me ma de cot ta ge chee se with mint and spe ci al spi ces.
Geg ril de zelf ge maak te Indi a se kaas met munt en spe ci a le krui den.

70. TANDOORI MUSHROOMS ** €20.00
Spi ced ma ri na ted mush rooms, ro a sted in the Tan door.
Ge kruid ge ma ri neer de cham pig nons, ge roos terd in de Tan door.

71. TANDOORI SEEKH KEBAB ** €20.00
Ma ri na ted ten der min ced chic ken fla vo red with Indi an spi ces,
ging er and gar lic rol led around a ske wer and gril led in the Tan door.
Ge ma ri neerd mals kip pen vlees op smaak ge bracht met Indi a se spe ce rij en,
gem ber en knof look ge rold om een spies en ge grild in de Tan door.



TANDOORI GERECHTEN/TANDOORI DISHES

72. TANDOORI TANGRI KEBAB ** €20.00
Chic ken cook ed with oni ons, to ma toes, green pep per, pa pri ka, ging er and gar lic.
Kip be reid met uien, to ma ten, groe ne pe per, pa pri ka, gem ber en knof look.

73. FISH TIKKA TANDOORI ** € 21.00
Spi ced ma ri na ted fish, ro a sted in the Tan door.
Ge kruid ge ma ri neer de vis, ge roos terd in de Tan door.

74. TANDOORI SALMON ** €23.00
Se a so ned sal mon ro a sted in the Tan door..
Ge krui de zalm fi lets in de Tan door ge grild.

75. TANDOORI LAMB CHOPS ** €24.00
Ba ked in the Tan door, jui cy lamb chops dip ped in a tas ty yo gurt ma ri na de.
Ge bak ken in de Tan door, sap pi ge lam sko te let jes ge doopt
in een sma ke lij ke yog hurt ma ri na de.

76. TANDOORI JHEENGA (JUMBO PRAWN)* €25.00
King prawns ma ri na ted with Indi an spi ces and gril led in Clay oven (Tan door)
Gro te gar na len ge ma ri neerd met Indi a se krui den en ge rild in de klei-oven.

77. AFGHANI KALMI TANGDI € 21.00
Kal mi Ke bab is a de li ci ous Ke bab from the Mughlai cui si ne, ma ri na ted
with spi ces and yog hurt. Ser ve the star ter along with mint re lish.
Kal mi Ke bab is een heer lij ke Ke bab uit de Mughlai keu ken, ge ma ri neerd
met krui den en yog hurt. Ser veer het voor ge recht sa men met munt smaak.

78. BHATTI KA CHUZA € 22.00
Bhat ti ka Chu za is Baby chic ken, ma ri na ted in ro a sted oni on and
cas hew pas te with yog hurt and hand pound fla vour ful spi ces.
Bhat ti ka Chu za is ba by kip, ge ma ri neerd in ge roos ter de ui en
cas hew pas ta met yog hurt en smaak vol le krui den.

79. MURG RESHMI TIKKA € 22.00
Chic ken Resh mi tik ka is made with pie ces of bo ne less chic ken breast, ma ri na ted
in jui cy mix tu re of curd, cre am, cas hew nuts and spi ces and cook ed in clay oven.
Chic ken Resh mi tik ka is ge maakt met stuk jes kip fi let, ge ma ri neerd in een sap pig
meng sel van yog hurt, room, cas hew no ten en krui den en ge kookt in de klei-oven.

80. LUCKNOWI SEEKH KEBAB € 22.00
Lamb min ce ni ce ly mix with Indi an spi ces cook ed in clay oven.
Lams ge hakt mooi ver mengd met Indi a se krui den ge kookt in de klei o ven.

81. TANDOORI CHICKEN MOMOS € 22.00
Tan doori chic ken mo mos chic ken tik ka fil led in si de the se dum plings
which are ste a med and ma ri na ted with tand oori sau ce.
Tan doori chic ken mo mos chic ken tik ka ge vuld in deze dum plings
die ge stoomd en ge ma ri neerd zijn met tand oor isaus.

82. MACHI KA KHAAS TIKKA € 23.00
Fish ma ri na ted with yog hurt and Indi an spi ces with do mi nant fla vour of kas oori met hi
Vis ge ma ri neerd met yog hurt en Indi a se krui den met do mi nan te
smaak van kas oori methi

83. TANDOORI JAL PARI € 25.00
Pom fret ma ri na ted with curd, mint and ca rom seeds cook ed in tand oor
Pom fret ge ma ri neerd met wrong el, munt en ca ram bo le za den ge kookt in tand oor

84. POMFRET TAWA FISH € 25.00
Pom fret ma ri na ted with salt, tur me ric, yel low chil li pow der, ging er gar lic pas te,
mus tard oil, yog hurt, le mon jui ce and shal low fry in tawa
Pom fret ge ma ri neerd met zout, kur ku ma, gele chi li poe der, gem ber-knof look pas ta,
mos terd olie, yog hurt, ci troen sap en on diep ge bak ken in tawa



TANDOORI GERECHTEN/TANDOORI DISHES

85. NIMBU ADRAK KA JHINGA € 25.00
King prawn ma ri na ted with yel low ma ri na de with chop ped ging er,
green chil li, le mon zest, le mon jui ce, tur me ric and yel low chil li pow der
Gar na len ge ma ri neerd met gele ma ri na de met ge hak te gem ber,
groe ne pe per, ci troen schil, ci troen sap, kur ku ma en gele chilipoeder

86. GILLAFI SEEKH KEBAB € 22.00
Chic ken min ced rol led on ske wers co a ted with chop ped cap si cum,
oni on, to ma to and cook ed in tand oor
Kip ge hakt ge rold op spies jes be dekt met ge hak te pa pri ka,
ui, to maat en ge kookt in tand oor

87. BOTI AND RED WINE TIKKA € 25.00
Baby lamb, pep pers, ga ram ma sa la, ca ra way seeds and mer lot wine
Ba by lams vlees, pa pri ka, ga ram ma sa la, kar wij zaad en mer lot wijn

88. TULSI PANEER TIKKA €21.00
Cot ta ge chee se ma ri na ted with ba sil pes to, yog hurt and hand poun ded spi ce.
Indi a se kaas ge ma ri neerd met ba si li cum pes to, yog hurt en hand ge ma len krui den.

89. PESHAWARI PANEER TIKKA €21.00
Cot ta ge chee se made with the lip-smac king cas hew pas te, yog hurt
and the aro ma of fe nug reeks leaf ma kes it an ex cel lent fla vour.
Indi a se kaas ge maakt met de lip-sma ken de cas hew pas ta, yog hurt
en het aro ma van fe ne griek blad maakt het een uit ste ken de smaak.

90. KANDAHAR PANEER TIKKA € 22.00
Cot ta ge chee se ma ri na te in po meg ra na te jui ce, red chil li pow der,
yog hurt and hand poun ded spi ce.
Indi a se kaas ge ma ri neerd in gra naat ap pel sap, rode chi li poe der,
yog hurt en hand ge ma len krui den.

91. SARSON KA PHOOL € 21.00
Made with the broc co li ma ri na ted with Greek yog hurt,
yel low mus tard pas te, in fu sed hand poun ded spi ce.
Ge maakt met de broc co li ge ma ri neerd met Griek se yog hurt,
gele mos terd pas ta, doord renkt met de hand ge stamp te krui den.

92. SOYA MALAI CHAP €21.00
Ma ri na ted cas hew nut and chee se pas te soya chap,
chef choi ce spi ce cook ed in clay oven.
Ge ma ri neer de cas hew no ten en kaas pas ta soja chap,
chef-kok keu ze krui den ge kookt in klei-oven.

93. ACHARI SOYA CHAP € 21.00
Soya chap ma ri na ted with yog hurt, pick le pulp and Indi an spi ces cook ed in clay oven.
Soja chap ge ma ri neerd met yog hurt, au gurk pulp en Indi a se krui den ge kookt in
klei-oven.

94. BHARWAN TANDOORI KHUMB € 23.00
But ton Mush room ma ri na ted with yog hurt, spi ces and stuf fed
with chee se cook ed in clay oven.
Cham pig nons ge ma ri neerd met yog hurt, krui den en ge vuld
met kaas ge kookt in de klei-oven.

95. ALOO KI NAZAKAT € 20.00
Aloo Na za kat is a Tan doori star ter dish whe re cris py fried po ta to shells
are fil led with a cot ta ge chee se and po ta to mix tu re, ma ri na ted in a
yog hurt sau ce and ba ked in clay oven.
Aloo Na za kat is een Tan doori voor ge recht waar bij kro kant ge bak ken
aard ap pel schel pen wor den ge vuld met een Indi a se kaas-aard ap pel meng sel,
ge ma ri neerd in een yog hurts aus en ge bak ken in de klei-oven.



HOOFDGERECHTEN / MAIN DISHES
Alle hoofd ge rech ten wor den ge ser veerd met rijst.

All main dis hes are ser ved with rice.

KIP GERECHTEN / CHICKEN DISHES

97. CHICKEN TIKKA MASALA ** €20.00
Gril led pie ces of chic ken fi let cook ed in a thick cur ry sau ce with pa pri ka.
Geg ril de stuk jes kip fi let be reid in een dik ke cur ry saus met pa pri ka.

98. BUTTER CHICKEN* €20.00
Po pu lar North Indi an dish with ten der pie ces of ma ri na ted
chic ken breast, gril led in the Tan door first, then cook ed
in a cre a my to ma to cur ry en riched with Indi an spi ces.
Po pu lair Noord-Indi aas ge recht met mal se stuk jes ge ma ri neerd
kip fi let, eerst ge grild in de Tan door, daar na be reid in een
ro mi ge to ma ten cur ry ver rijkt met Indi a se spe ce rij en.

99. CHICKEN KORMA* €20.00
Chic ken cook ed in a cre a my sau ce of co co nut, al monds and rais ins.
Kip pen vlees be reid in een ro mi ge saus van ko kos, aman del en ro zij nen.

100. CHICKEN COCONUT CURRY * €20.00
Chic ken cook ed with per fect com bi na ti on of co co nut milk.
Kip be reid met een per fec te com bi na tie van de ko kos noot melk.

101. CHICKEN BALTI** €20.00
Rich in fla vor, pie ces of chic ken cook ed in a cur ry sau ce.
Rijk aan smaak, stuk jes kip fi let ge bak ken in een ge krui de cur ry saus.

102. CHICKEN JALFREZI *** €20.00
Ty pi cal Indi an dish with cap si cum, oni ons,
ging er, to ma toes and Indi an herbs.
Ty pi sche Indi a se ge rech ten met pa pri ka,
uien, gem ber, to ma ten en Indi a se krui den.

103. CHICKEN KARAHI** €20.50
Chic ken breast cook ed in a spe ci al Indi an sau ce with oni ons.
Kip fi let be reid in een spe ci a le Indi a se saus met uien.

104. CHICKEN SAAG * € 20.00
Chic ken cook ed in spin ach and spe ci al spi ces. 
Kip pen vlees be reid in spi na zie en spe ci al krui den.

105. CHICKEN KASHMIRI * €21.00
Ten der chic ken cook ed in sweet spi ced co co nut sau ce with dried fruits.
Mal se kip fi let ge stoofd in zoe te ge krui de ko kos saus met ge droog de vruch ten.

106. CHICKEN DHANSAK ** €20.00
Chic ken cook ed with len tils, in a sau ce.
Kip fi let be reid met lin zen, in een saus.

107. CHICKEN MADRAS **** €20.00
Chic ken cook ed in a hot spi cy Ma dras cur ry sau ce
with a blend of spe ci al herbs and le mon.
Kip pen vlees be reid in een zeer pit ti ge Ma dras ker rie
saus met een me lange van spe ci a le krui den en ci troen.

108. CHICKEN VINDALOO ***** € 20.00
Hu ge ly po pu lar in Goa, chic ken and po ta toes in a fie ry chi li sau ce.
Enorm po pu lair in Goa, stuk jes kip en aard ap pel in een vu ri ge chi li saus.



KIP GERECHTEN / CHICKEN DISHES

109. RAWAL PINDI MURG € 21.00
Ra wal Pin di Murg made with chic ken, who le spi ces and fresh 
to ma toes cook ed with pure ghee it's be long to Pa ki stan.
Ra wal Pin di Murg ge maakt met kip, hele krui den en ver se 
to ma ten ge kookt met pure ghee, het is van Pa ki stan.

110. MURG HANDI LAZEEZ €21.00
A very uni que pre pa ra ti on of chic ken with full of nuts rich ness
& chee se gra vy with yel low com bi na ti on
Een zeer unie ke be rei ding van kip vol no ten rijk dom & kaas met ge lejus com bi na tie

111. LAHORI METHI MURG €21.00
Chic ken cook ed with fe nug reek le a ves & spi ces
Kip ge kookt met fe ne griek bla de ren en krui den

112. CHICKEN REZALA €20.00
A very fa mous Benga li chi c ken re ci pe cook ed with pop py seed & cas hew nut pas te.
Een zeer be roemd Beng aals kipre cept ge kookt met maan zaad en cas hew no ten pas ta

113. CHICKEN CHETINAD €20.00
Chic ken ma ri na ted in yog hurt tur me ric with South Indi an spi ces
Kip ge ma ri neerd in yog hurt-kur ku ma met Zuid-Indi a se krui den

LAMS GERECHTEN / LAMB DISHES
Alle lams ge rech ten wor den ge ser veerd met rijst.

All Lamb dis hes are ser ved with rice.

114. LAMB TIKKA MASALA ** €21.00
Gril led pie ces of lamb fi let cook ed in a thick cur ry sau ce with pa pri ka.
Geg ril de stuk jes lams vlees be reid in een dik ke cur ry saus met pa pri ka.

115. LAMB CHOP MASALA ** €23.00
Lamb chops ma ri na ted in a se a so ned yo gurt sau ce, gril led in the
Tan door then cook ed with spe ci al spi ces and cur ry sau ce.
Lam sko te let ten ge ma ri neerd in een ge krui de yog hurts aus, ge grild
in de Tan door daar na be reid met spe ci aal krui den in cur ry saus.

116. LAMB KORMA * €21.50
Lamb cook ed in a cre a my sau ce with co co nut pow der, al mond, su gar & rais ins.
Lams vlees ge stoofd in een ro mi ge saus met
ko kos poe der, aman de len, sui ker en ro zij nen.

117. LAMB BALTI ** €21.50
Gril led pie ces of lamb pre pa red in a thick cur ry with spe ci al Indi an spi ces.
Geg ril de stuk jes lams in een dik ke cur ry met spe ci al Indi a se krui den.

118. LAMB KARAHI ** €21.50
Lamb pre pa red in a spe ci al Indi an sau ce with oni ons.
Lam vlees be reid in een spe ci a le Indi a se saus met uien.

119. LAMB SAAG** €22.00
Lamb cook ed with spin ach and mus tard.
Lams vlees ge kookt met spi na zie en mos terd.

120. LAMB JALFREZI *** €21.50
Lamb cook ed with oni ons, to ma toes, green pep per, cap si cum, ging er & gar lic.
Lams vlees be reid met uien, to ma ten,groe ne pe per, pa pri ka gem ber & knof look.

121.LAMB ROGAN JOSH ** € 21.50
Me di um Lamb cur ry with lots of to ma to pas te & fresh to ma to.
Mild Lams vlees cur ry met veel to ma ten pu ree en vers to maat.



LAMS GERECHTEN / LAMB DISHES

122. LAMB DHANSAK ** € 21.50
Lamb cook ed with len tils, in a sau ce.
Lams vlees be reid met lin zen, in een saus.

123. LAMB MADRAS **** € 21.50
Lamb cur ry cook ed with le mon in thick gra vy.
Lams vlees cur ry ge stoofd met ci troen in dik ke saus.

124. LAMB VINDALOO ***** € 21.50
Lamb cur ry cook ed with po ta toes in thick gra vy.
Lams vlees cur ry ge stoofd met aard ap pel in dik ke saus.

125. MUTTON BHUNA** €25.00
Clas sic goat on bone cur ry made with spi ces, fresh
fe nug reek le a ves (met hi le a ves) and bell pep per.
Klas sie ke gei ten vlees met bot cur ry ge maakt met
krui den, ver se fe ne griek (met hi bla de ren) en pa pri ka.

126. MUTTON ROGAN JOSH ** €25.00
Ori gi na ting from Kash mir, Ro gan Josh is known for its red co lo red hot sau ce.
The co lor is de ri ved from using Kash mi ri red chi li li be ral ly, ho we ver sin ce lot of
non-Indi ans are not used to the chi li we use to ma to purée/pas te for the co lor.
Afkom stig uit Kash mir, Ro gan Josh be kend om zijn rode ge kleur de hete saus. De 
kleur kan ge brui ken Kash mi ri rode pe per rij ke lijk, maar om dat veel niet-in di a nen 
niet wor den ge bruikt om de chi li we ge brui ken to ma ten pu ree/pas ta voor de kleur.

127. MUTTON LAAL MAAS €25.00
Pre pa red in a sau ce of yog hurt and hot spi ces such as red mat ha nia chil lies.
This dish is very hot and rich in gar lic.
Be reid in een saus van yog hurt en hete krui den zo als rode mat ha nia pe pers.
Dit ge recht is erg heet en rijk aan knof look

128. MUTTON RARA GOSHT €25.00
is made using mut ton pie ces and mut ton min ce.
is ge maakt met stuk jes vlees en ge hakt.

VIS GERECHTEN / FISH DISHES
Alle vis ge rech ten wor den ge ser veerd met rijst.

All fish dis hes are ser ved with rice.
Vis soort = Vic to ria baars
Fish kind = Vic to ria perch

129. FISH CURRY** €22.00
To make this fa mous Goan dish are chunks whi te fish
sim me red in a lightly spi ced co co nut sau ce.
Voor het ma ken van dit be roem de Goan ge recht wor den
brok ken wit vis ge stoofd in een licht ge krui de ko kos saus.

130. FISH MASALA ** € 22.00
Co ar se pie ces subtly mas sa ged with a Pun ja bi spi ce
mix tu re and then ba ked in a cur ry sau ce with pa pri ka.
Vis stuk ken sub tiel ge mas seerd met een Pun ja bi krui den meng sel
en ver vol gens ge bak ken in een cur ry saus met pa pri ka.

131. FISH SALMON CURRY ** €23.50
Easy Me di um Spi cy Sal mon cur ry made in Tra van co re sty le.
Mak ke lijk Ge mid deld Spi cy Zalm cur ry ge maakt in Tra van co re stijl.



VIS GERECHTEN / FISH DISHES

132. FISH MADRAS **** €22.00
Fish cook ed in a very spi cy ma dras cur ry sau ce
with a blend of spe ci al spi ces with le mon.
Fish cook ed in a very spi cy ma dras cur ry sau ce
with a blend of spe ci al spi ces en ci troen.

133. FISH VINDALOO ***** € 22.00
Fish cook ed with po ta toes in a very spi cy cur ry from South India.
Vis be reid met aard ap pel in een zeer pit ti ge cur ry af kom stig uit Zuid-India.

134. MACHI HARA MASALA €22.00
Fish cook ed with oni on, curd & Spa nish with chef au then tic fla vou red spi ce.
Vis ge kookt met ui, wrong el en Spaans met au then tie ke krui den van de chef.

135. MALBAR FISH CURRY €22.00
Mouth wa te ring de li ca cy, fish pre pa red with co co nut milk and mus tard seed.
Heer lij ke de li ca tes se, vis be reid met ko kos melk en mos terd zaad

GARNALEN  GERECHTEN/ PRAWN DISHES
Alle gar na len ge rech ten wor den ge ser veerd met rijst.

All prawn dis hes are ser ved with rice.

136. KING PRAWN KORMA * €23.00
Prawns cook ed in a cre a my sau ce with co co nut pow der, 
al mond, su gar & rais ins.
Gar na len ge stoofd in een ro mi ge saus met ko kos poe der,
aman de len, sui ker en ro zij nen.

137. KING PRAWN CURRY ** €23.00
Prawns cook ed in a cur ry sau ce with co co nut.
Gar na len ge kookt in een ker rie saus met ko kos

138. KING PRAWN JHALFREZI *** €23.00
Ma ri na ted king prawn, gril led and cook ed in a cur ry sau ce with
cap si cum, to ma toes, oni ons, gar lic, ging er and Indi an spi ces.
Gro te ge ma ri neer de gar na len ge grild en ge stoofd in een ker rie saus
met to ma ten, uien, pa pri ka, knof look, gem ber en Indi a se krui den.

139. KING PRAWN MADRAS **** €23.00
Ma ri na ted king prawn,gril led and cook ed with le mon in thick gra vy.
Gro te ge ma ri neer de gar na len, ge grild en ge stoofd met ci troen in dik ke saus.

140. KING PRAWN VINDALOO ***** €23.00
Ma ri na ted king prawn, gril led and cook ed with po ta toes in thick gra vy.
Gro te ge ma ri neer de gar na len, ge grild en ge stoofd met aard ap pel in dik ke saus.

141. MANGO PRAWN CURRY €23.00
Tra di ti o nal dish from Ke rala prawn and raw mangoes 
cook ed in cre a my co co nut sau ce
Tra di ti o neel ge recht van Ke ra la-gar na len en rau we 
mango's ge kookt in ro mi ge ko kos saus



GROENTE BIJGRECHTEN / VEGETABLE SIDE DISHES

142. NAVRATAN KURMA * €15.50
A tra di ti o nal mer ging if nine dif fe rent ve ge ta bles
and nuts cook ed in mild sau ce.
Een tra di ti o ne le sa men voe gen als ne gen ver schil len de
groen ten en no ten ge kookt in mil de saus.

143. MIX VEGETABLE CURRY ** € 15.00
Mix ve ge ta ble cook ed in thick gra vy.
Groen te mix ge stoofd in een dik ke saus.

144. DAL MAKHNI * € 16.00
Len tils with but ter, oni ons, gar lic ging er.
Lin zen met room bo ter, uien, knof look en gem ber.

145. MALAI KOFTA €15.00
Deep fried ho me ma de Chee se en po ta to balls
in smooth, cre am, oni on en to ma to gra vy.
Gef ri tuur de zelf ge maak te kaas en aard ap pel bal letjes
in zach te, ro mi ge uien en to ma ten cur ry.

146. PANEER JALFREZI *** €15.00
Ty pi cal Indi an dish made with ho me ma de cot ta ge chee se,
cap si cum, oni ons, ging er, to ma toes and Indi an herbs.
Ty pi sche Indi a se ge rech ten met huis ge maak te Indi a se kaas,
pa pri ka, uien, gem ber, to ma ten en Indi a se krui den.

147. PANEER BHURJI €16.00
Scram bled ho me ma de Chee se cook ed in
Indi an spi ces, to ma toes and green peas.
Ge krab bel de zelf ge maak te kaas ge kookt in
Indi a se krui den, to ma ten en groe ne erw ten.

148. PANEER BUTTER MASALA ** €15.00
Ho me ma de chee se cook ed in a thick to ma to cur ry sau ce.
Zelf ge maak te kaas be reid in een dik ke to ma ten cur ry saus

149. AMRITSARI CHOLE €15.00
Boi led whi te chick pe as slow ly sim me red
with oni on, to ma to and spi ces.
Ge kook te wit te kik ker erw ten, lang zaam
ge stoofd met ui, to maat en krui den.

150. SAAG PANEER * € 15.00
Ho me ma de chee se cook ed in spin ach.
Zelf ge maak te kaas be reid met spi na zie.

151. LASUNI PALAK € 15.00
Spin ach cook ed with oni ons, to ma to and gar lic fla vour
Spi na zie ge kookt met uien, to maat en knof look smaak

152. DAL PALAK € 15.00
Spin ach and lentils cook ed with oni ons and to ma to
Spi na zie en lin zen ge kookt met uien en to maat

153. DAL BUKHARA € 16.50
Rich cre a my slow cook ed who le urad dal with to ma to, pure but ter & cre am
Rij ke ro mi ge lang zaam ge gaar de hele urad dal met to maat, ech te bo ter en room

154. SAAG ALOO * € 15.00
Spi ced spin ach pu ree with sli ces of lightly fried po ta toes.
Ge krui de spi na zie pu ree met stuk jes licht ge fri tuur de aard ap pe len.



GROENTE BIJGRECHTEN / VEGETABLE SIDE DISHES

155. ALOO GOBHI * € 15.00
Po ta toes & cau lif lo wer in cur ry saus. / Aar dap pe len & bloem kool in cur ry saus.

156. MATTER PANEER ** € 14.00
Peas and ho me ma de chee se in cur ry sau ce.
kaas van het huis en erwt jes in cur ry saus.

157. BHINDI BHAJI ** €15.00
Fresh okra, me di um hot with oni on and fresh to ma to.
Ver se okra, mild heet, met uien en ver se to ma ten.

158. BHARTHA ** € 15.00
Pu reed ro a sted eggplant mixed with oni ons and to ma toes.
Ge pu reer de ge roos ter de au ber gi ne ge mengd met uien en to ma ten.

159. ALOO MATTER ** € 14.00
Po ta toes and peas in cur ry saus. / Aar dap pe len en erw ten in ker rie saus.

160. JEERA ALOO ** € 14.00
Se a so ned Po ta toes with cu min. / Ge krui de aard ap pe len.

161. DAL TARKA ** € 14.50
Gol den Yel low Indi an len tils cook ed with gar lic, ging er and but ter.
Gou den geel Indi a se lin zen be reid met knof look, gem ber en bo ter.

162. KALA CHANA CURRY * €15.00
Black chick pe as cook ed in to ma toes, oni ons, ging er
and gar lic, tos sed with fresh co ri an der le a ves.
Zwar te kik ker erw ten ge kookt in to ma ten, uien,
gem ber en knof look met ver se ko ri an der.

163. CHOLE BHATURE €19.00
Boi led whi te chick pe as cook ed with oni on, to ma to
and spi ces and Bha tu ra is fried le a ve ned flat bread.
Ge kook te wit te kik ker erw ten be reid met ui, to maat en
krui den en Bha tu ra is ge fri tuurd, ge zuurd, plat brood.

164. PAV BHAJI € 19.00
A spi cy cur ry of mixed ve ge ta bles cook ed in a spe ci al blend of spi ces
and ser ved with soft but te red rolls (bread bun shal low fried in but ter)
Een pit ti ge cur ry van ge meng de groen ten ge kookt in een spe ci a le
me lange  van krui den en ge ser veerd met zach te be bo ter de brood jes
(brood je on diep ge bak ken in bo ter)

165. PANEER TIKKA LABABDAR € 16.00
Pa neer tik ka cook ed in a rich la bab dar gra vy.
Pa neer tik ka ge kookt in een rij ke la bab dar cur ry.

166. SUBZ DIWANI HANDI € 16.00
Ve ge ta bles cook ed with spin ach, oni on, to ma to, 
ma sa la & fi nis hed with Indi an spi ces.
Groen ten ge kookt met spi na zie, ui, to maat, ma sa la
& af ge werkt met Indi a se kruiden.

TANDOORI SOYA CHAP MASALA € 18.00
Gril led pie ces of soya chap cook ed in thick cur ry sau ce.
Geg ril de stuk jes soja be reid in een dik ke cur ry sau ce.

VEG KOLAHAPURI € 18.00
Mixed ve ge ta bles with cur ry le a ves, co co nut in thick spe ci al gra vy.
Ge meng de groen ten met ker rie blaad jes, ko kos in dik ke spe ci a le jus.



BIRIYANI
Ge ser veerd met Rai ta / ser ved with Rai ta.

167. SAKAHARI BIRYANI ** €19.00
Se a so nal ve ge ta ble se lec ti on with herbs and spi ces,
then com bi ned with fra grant Bas ma ti rice.
Sei zoens ge bon den groen te se lec tie met krui den en spe ce rij en,
ver vol gens ge com bi neerd met geu ri ge Bas ma ti rijst.

168. CHICKEN BIRYANI ** €21.00
Spe ci al Bas ma ti rice with chic ken.
Spe ci a le Bas ma ti rijst met kip.

169. LAMB BIRYANI ** €21.50
Lamb cook ed with rice and spi ces.
Lams vlees be reid met rijst en krui den.

170. SAMUNDRI BIRYANI ** €24.50
Prawns cook ed with Bas ma ti rice and spi ces.
Fi nis hed with a gar nish of chop ped nuts.
Gamba’s be reid met Bas ma ti rijst en krui den.
Afge werkt met een gar ne ring van ge hak te no ten.

171. Mix BIRYANI ** €23.00
Chic ken, lamb and prawns cook ed with rice and spi ces.
Kip, lams en garnalen be reid met rijst en krui den.

MUTTON BIRYANI ** €27.00
Goat meat with bone cook ed with rice and spi ces.
Gei ten vlees met bot be reid met rijst en krui den.



BIJGERECHTEN / SIDE DISHES

172. FRITES € 5.00

173. PAPADUM (2 pie ces) € 1.00
Cris py len til wa fers.
Knap pe ri ge lin zen brood jes.

174. MANGO CHUTNEY € 3.00
As a side dish, a slightly spi cy,
ba sed on mango jel ly.
Als bij ge recht, een licht pi kan te,
op mango ge ba seer de ge lei.

175. PO MEG RA NA TE CHUT NEY € 4.00
Side dish, spi cy & tangy ba sed on po meg ra na te
Bij ge recht, Pit tig & scherp op ba sis van gra naat ap pel

176. MIX PICKLE € 3.50
For an ex tra touch to your meal, pick led
and spi ced mango, lime and ve ge ta bles.
Voor een ex tra ac cent aan uw maal tijd,
ing emaak te en ge krui de mango, li moen en groen ten.

177. RAITA € 3.50
Yo gurt with cu cum ber, to ma to, spi ces and salt.
Yog hurt met kom kom mer, to maat, krui den en zout.

178. BARANI RAITA € 4.50
Yo gurt fla vou red with gar lic, ro a sted cu min pow der, 
red chilli, spi ces and salt.
Yog hurt op smaak ge bracht met knof look, ge roos ter de
ko mijn poe der,rode pe per, krui den en zout.

179. PINEAPPLE RAITA € 5.00
Yo gurt with pi ne ap ple, spi ces and salt.
Yog hurt met ana nas, krui den en zout.

180. MIXED SALAD € 6.00



BREADS / BROOD

181. NAAN € 4.00
Indi an bread ba ked in the Tan doori oven.
Indi aas brood uit klei oven.

182. BUTTER NAAN € 4.25
Indi an bread ba ked in the Tan doori oven.
Indi aas brood uit klei oven.

183. GARLIC NAAN € 4.50
Indi an bread fil led with gar lic.
Indi aas brood ge vuld met knof look.

184. CHEESE NAAN € 5.50
Naan fil led with ho me ma de chee se.
Naan ge vuld met zelf ge maak te kaas.

185. ONION NAAN € 4.25
Indi an bread fil led with oni on and spi ces.
Indi aas brood ge vuld met uien en krui den.

186. KEEMA NAAN € 5.50
Indi an bread fil led with Spi cy min ced lamb.
Indi aas brood ge vuld met ge kruid lams ge hakt.

187. PESHWARI NAAN € 5.50
Indi an bread fil led with su gar, cas hew pow der and rais ins.
Indi aas brood ge vuld met sui ker, cas hew no ten poe der en ro zij nen.

188. LACHA PARANTA € 4.50
Lay e red who le whe at bread made with but ter.
Ge laagd vol ko ren brood be reid met bo ter.

189. METHI PRANTHA € 4.25
Lay e red who le whe at bread cook ed with fe nug reek le a ves and but ter.
Ge laagd vol ko ren brood be reid met fe ne griek bla de ren en bo ter.

190. ALOO PARANTA € 4.50
Lay e red who le whe at bread with se a so ned po ta toes.
Ge laagd vol ko ren brood met ge krui de aard ap pe len.

191. KULCHA NAAN € 4.50
Indi an bread fil led with ve ge ta bles and spi ces.
Indi aas brood ge vuld met groen te en krui den.

192. MINT PRANANTA € 4.25
Brown bread with fresh mint herbs. / Bruin brood met ver se munt krui den.

193. MIX NAAN TOKRI €15.00
Spe ci al com bi na ti on of four dif fe rent ty pes of Indi an bread. 
Naan, Roti, Gar lic Naan, chee se naan.
Bij zon de re com bi na tie van 4 ver schil len de soor ten Indi aas brood.
Naan, Roti, Gar lic Naan, chee se Naan.

194. JEERA RICE € 4.00
Ste a med plain whi te Bas ma ti rice with cu min.
Ges toom de ef fen wit te Bas ma ti rijst met ko mijn.

195. CHEESE CHILLI GARLIC NAAN € 6.00
Indi an bread fil led with gar lic. / Indi aas brood ge vuld met knof look.

196. GARLIC  CHILLI NAAN € 6.00
Indi an bread fil led with gar lic. / Indi aas brood ge vuld met knof look.

197. TANDOORI ROTI € 4.00



NAGERECHTEN / DESSERT

198. KHEER € 5.50
Indi an rice pud ding with al monds, rais ins and pist achi os.
Indi a se rijst pud ding met aman de len, ro zij nen en pist acheno ten.

199. RASMALAI € 7.00 
Dum plings made from cot ta ge chee se so a ked in swee te ned,
thic ke ned milk de li ca te ly fla vo red with car da mom.
Dum plings ge maakt van kwark ge drenkt in ge zoe te, ing edik te
melk sub tiel op smaak ge bracht met kar de mom.

200. KULFI PISTACHIO/MANGO € 5.50
Pist achio ice cre am. / Pist ache ijs.

201. GULAB JAMUN € 5.50
Fried milk balls so a ked in sy rup (2 pie ces).
Ge bak ken melk bal len, ge drenkt in si roop (2 stuks).

202. VANILLA ICE CREAM € 5.50
Va nil la ice cre am with whip ped cre am. / Va nil le ijs met slag room.

203. MANGO ICE CREAM € 5.50
Ho me ma de Indi an ice cre am with mango fla vor.
Zelf ge maak te Indi a se ijs met mango smaak.

204. CHOCOLATE ICE CREAM € 5.50
Indi an ice cre am with al monds  cho co la te and pist achi os.
Indi a se ijs met aman de len cho co la de en pist acheno ten.

205. PATIALA SHAHI € 9.00 
Com bi na ti on des sert Kul fi and Ke sa ri Kheer.
Com bi-des sert van Kul fi en Kheer Ke sa ri.

206. TULSI SPECIAL € 11.00
Chef's spe ci a li ty. / Spe ci a li teit van de chef.

207. GULAB JAMUN MET IJS EN SLAGROOM € 9.00
Warm Indi aas des sert met va nil le-ijs.
Warm Indi an des sert ac com pa nied with va nil la ice cre am.

208. GAJAR KA HALWA € 9.00
A de li ci ous blend of gra ted car rot with milk and su gar in but ter
Een heer lij ke me lange van ge rasp te wor tel met melk en sui ker in bo ter

209. MONG DAL HALWA € 9.00
A clas sic Indi an sweet dish made with moong
len tils, su gar, ghee and car da mom pow der.
Een klas siek Indi aas zoet ge recht ge maakt met
moong lin zen, sui ker, ghee en kar de mom poe der

210. PISTACHIO ICE CREAM € 5.50
Pist achio ice cre am made with pist achio nuts fla vo ring
Pist ache-ijs ge maakt met pist ache no ten smaak

211. STRAWBERRY ICE CREAM € 5.50
Straw ber ry ice cre am made with fresh straw ber ry fla vo ring with eggs
Aard bei e nijs ge maakt met ver se aard bei en smaak met ei e ren

212. BANANA ICE CREAM € 5.50
Ba na na ice cre am with milk cre am, eggs en ba na na
Ba na ne nijs met melk room, ei e ren en ba naan

213. MIX ICE CREAM € 7.00
Com bi na ti on of cho co la te, va nil la and pist achio
Com bi na tie van cho co la de, va nil le en pis ta sche



Bi o lo gi sche Ge rech ten / Orga nic Dis hes

Kip Bi o lo gisch- Zorg vul di ge oplos sing voor gas ten die vroe ger bi o lo gisch aten.
De smaak en sap pig heid van de tand oor ikip is bui teng ewoon.

Chic ken Orga nic- Ca re ful ly sou ce for gu est who use to eat or ga nic.
The fla vour and jui ci ness of the tand oori chic ken is ex tra or di na ry.

214. ORGA NIC TANDOORI CHICKEN** €32.00
Spi ced ma ri na ted chic ken, ro a sted in the Tan door (Clay oven).
Ge kruid ge ma ri neer de kip, ge roos terd in de Tan door (klei oven).

215.ORGANIC SPICY CHICKEN WINGS*** €18.00
Hot gril led chic ken wings.
Hete ge gril de kip pen vleu gels.

216. ORGA NIC MALAI TIKKA (Chef’s Spe ci a li ty) €30.00
Gril led chic ken with cre am and spe ci al spi ces.
Geg ril de kip met room en spe ci a le krui den.

217. ORGANIC TANDOORI TANGRI KEBAB ** €30.00
Chic ken cook ed with oni ons, to ma toes, green pep per,
pa pri ka, ging er and gar lic.
Kip be reid met uien, to ma ten, groe ne pe per,
pa pri ka, gem ber en knof look.

218. ORGANIC CHICKEN MADRAS **** €30.00
Chic ken cook ed in a hot spi cy Ma dras cur ry sau ce
with a blend of spe ci al herbs and le mon.
Kip pen vlees be reid in een zeer pit ti ge Ma dras ker rie
saus met een me lange van spe ci a le krui den en ci troen.

219. ORGANIC CHICKEN VINDALOO ***** €30.00
Hu ge ly po pu lar in Goa, chic ken and po ta toes in a fie ry chi li sau ce.
Enorm po pu lair in Goa, stuk jes kip en aard ap pel in een vu ri ge chi li saus.
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DRANK EN / DRINKS

Kof fie € 3.50

Espres so / Dub be le Espres so € 3.50

Cap puc ci no € 4.00 

Kof fie ver keerd € 4.00

Lat te Mac chi a to € 5.00

Hot Cho co la te € 6.00

Thee (di ver se sma ken) € 4.00

Ver se munt thee € 4.00

Irish Kof fie € 12.00
(met ja me son whis ky en slag room)

Fran se kof fie € 12.00
(Grand Mar nier en slag room)

Ita li aan se kof fie € 12.00
(Ama ret to en slag room)

Tul si Spe ci al Kof fie € 13.00
met Indi a se rum en slaag room

Chai € 4.00
met Indi a se krui den en melk

Fresh Ging er Tea € 4.00

LASSI & SHAKES

MANGO LASSI € 5.50

SWEET LASSI € 5.00

SALT LASSI € 5.00

FRIS / SOFT DRINKS

WA TER BLUE

SMALL / LARGE          € 3.50 / € 6.50

WATER RED

SMALL / LARGE          € 3.50 / € 6.50

COLA € 4.50

COLA LIGHT / ZERO € 4.50

FANTA € 4.50

7UP € 4.50

BITTER LEMON € 4.50

GINGER ALE € 4.50

TONIC € 4.00

APPELSAP / ANANAS SAP € 5.00

TOMATEN SAP € 4.50

ORANJE JUICE FRESH € 6.50

ORANJE JUICE € 4.50

MANGO JUICE € 4.50

CASSIS € 4.25

ICE TEA/GREEN - SPARKLING € 4.50

LEMON WATER € 5.00
SWEET / SALTED



BIER / BEER
AMSTEL € 5.00

KING COBRA (8%) € 12.50

INDIAN BEER COBRA

(small/lar ge)             € 4.50 / € 8.50

INDIAN BEER KINGFISHER

(small/lar ge)             € 4.50 / € 8.50

HEINEKEN (tap) € 4.50

HEINEKEN (bott le) € 4.00

HEINEKEN LARGE (tap) € 7.00

WIECKSE WITTE € 4.50

CORONA € 6.00

DESPERADOS € 6.00

HEINEKEN 0% € 4.50

LEFFE TRIPLE € 6.00

LEFFE BLOND € 6.00

BROUWERIJ / IJ WIT € 6.00

LAGUNITAS (IPA) TAP € 6.00

AFFLIGEM TAP € 6.00

PERONI € 6.00

SINGLE MALT
JURA SINGLE MALT 10 YEARS € 8.50

GLENFIDDICH 12 YEAR € 8.00

DALMORE 15 YEARS € 13.00

THE MACALLAN DOUBLE CASK € 13.00

THE SINGLETON € 9.00

AMRUT € 9.00

ABER FEL DY 21 YE ARS OLD € 30.00

CARD HU 18 YE ARS OLD € 20.00

ARDBEG 10 YE ARS OLD € 15.00

LA GA VU LIN 16 YE ARS OLD € 16.00

ABER LOUR 16 YE ARS OLD € 16.00

BALVENIE DOUBLEWOOD € 15.00

12 YEARS OLD

SA MU EL GESLOTEN € 6.00

JAPANESE WHISKY

YAMAZAKURA BLENDED € 8.00

NO BUS HI JAPANESE € 8.50

SUN TO RY TOKI € 8.50

AKAS HI RED BLENDED € 8.50

HSKUSHU DISTILLERS RESERVE € 17.00

TO GOUCHI BLENDED € 8.00

WHISKY / GEDESTILLEERD (30ml)
MONKEY SHOULDER € 8.00

BALLANTINES € 7.00

JAMESON € 7.50

JACK DANIELS € 7.00

CHIVAS REGAL 12 YEARS € 8.00

CHIVAS REGAL 18 YEARS € 14.00

RED LABEL € 6.00

BLACK LABEL € 7.50

DUBBEL BLACK € 7.50

GREEN LABEL € 9.50

GOLD LABEL € 9.50

PLATINUM LABEL 18 YEARS € 16.00

BLUE LABEL € 27.00

CRAGGANMORE 12 YRS OLD € 13.00



VODKA

SWIRNOFF € 6.00

KETEL ONE WODKA € 6.00

ABSOLUUT € 6.50

GREY GROOSE € 8.50

NIKKA COFFEY € 8.50

CIROC € 8.50

GIN

GORDONS DRY € 5.50

BOMBAY SAPPHIRE € 6.00

MONKEY 47 € 9.00

HENDRICKS € 9.00

NORDES GIN € 6.00

UKIYO JAPANESE BLOSSEM € 8.50

ZUIDAM DUTCH COURAGE

OLD TOM GIN € 7.50

RUM

INDIAN RUM € 7.00

BACARDI € 7.00

HAVANA CLUB 3 ANOS € 7.00

HAVANA CLUB 7 ANOS € 7.00

COGNAC

HENNESY VS € 9.00

REMY MARTIN € 9.00

CALVADOS € 9.00

COURVOISIER € 9.00

LIKEUREN

SAMBUCA € 7.00

GRAPPA € 7.00

DRAMBUIE € 7.00

TIA MARIA € 7.00

COINTREAU € 7.00

GRAND MARNIER € 7.00

DISSARANNO € 7.00

BAILEYS € 7.00

SHERRY MEDIUM DRY € 7.00

CAMPARI € 7.00

RED PORT € 7.00

JONG GENEVER € 7.00

MARTINY RED & WHITE € 7.00

MALIBU € 7.00

SIERRA TEQUILA € 7.00

DONJULIO TEQUILA € 8.00

VILLA MASSA (ITALIA) € 7.00

PAAN LIQUEUR (INDIAN) € 6.00

GINGER LIQUEUR (INDIAN) € 6.00



COCKTAILS

Mo ji to € 14,00
Fresh mint, le mon, whi te rum,
& su gar sy rup

 Blu e ber ry Mo ji to € 14,00
Fresh mint, le mon, blu e ber ry,
whi te rum & su gar sy rup

Red Lady € 14,00
Vod ka, dark ber ry jui ce, le mon,
mint & su gar sy rup

 Ja me son Splash € 14,00
Ja me son, su gar, to nic wa ter,
ging er li quor & fresh mint

Wine & Pine € 14,00
Red wine, pi ne ap ple, spri te
& mint le a ves

Straw ber ry Punch € 15,00
Straw ber ry, vod ka,
bit ter le mon & mint

Irish Expres so Tini € 15,00
Bai leys, vod ka, su gar sy rup
& ex pres so

MOCKTAILS

 Vir gin Mo ji to € 12,00
Fresh mint, le mon, spri te
& su gar sy rup

Pink Mock tail € 12,00
Straw ber ry, bit ter le mon & mint

Gol den Sun set € 12,00
Pi ne ap ple, mango jui ce,
spri te & le mon

Kill The Heat € 12,00
Pi ne ap ple, spri te,
green ice tea & mint

Vir gin On The Pe ach € 12,00
Cran ber ry, orange, pe ach
& pu ree

Ba na da Co la da € 12,00
Pi ne apple, lime, co co nut,
ba na na & whip ped cream


